Procedimientos selectivos para ingreso y accesos alos Cuerpos de
Profesores de Ensefianza Secundaria, Profesores de Escuelas Oficiales de
Idiomas, Profesores Técnicos de Formacion Profesional, y adquisiciéon de

nuevas especialidades.

Convocatoria 2016

Criterios para la calificacion y evaluacion de las pruebas selectivas

Con caracter general, se aplicaran en todas las especialidades los criterios que figuran en el
ANEXO IX de la Resolucion por la que se convocan los procesos selectivos, de 6 de Abril de
2016. Para cada especialidad, se aplicaran ademas las siguientes consideraciones:

CUERPO 0591.- PROFESORES TECNICOS DE FORMACION PROFESIONAL -
COCINA Y PASTELERIA

PRIMERA PRUEBA. Prueba de conocimientos.

PARTE A. (Prueba practica).

Constara de dos partes diferenciadas realizadas en dos dias distintos:
e PASTELERIA
e COCINA

La calificacién de cada parte sera el 50% de la nota total.

MATERIAL PARA LA PRUEBA PRACTICA. Este material debera aportarlo el aspirante.

UNIFORME COMPLETO DE COCINA:

Calzado cerrado reglamentario o zueco.
Pantalon de cocina.

Chagquetilla de cocina manga larga.
Gorro de cocina.

Delantal

2 pafios.

HERRAMIENTA DE MANO:

Cuchillo cebollero.

Puntilla.

Pelador.

Espétula lisa, espétula ballena.
Manga pastelera.

Juego de boquillas lisas y rizadas de diferente numeracion.
Rodillo.

Termometro

Varilla

Espétula larga.

Bascula.




Ademas de estas herramientas vy utillaje basicos, el opositor podra aportar el utillaje o
herramienta que estime oportuno y un CANDADO PEQUENO CON LLAVE PARA DEJAR
LA ROPA DE CALLE Y EFECTOS PERSONALES.

En cada una de las partes se valoraran las consideraciones siguientes:

El desarrollo escrito previo del supuesto practico.

Las preelaboraciones.

La manipulacion, seguridad e higiene y prevencion de riesgos laborales.
Las destrezas y habilidades.

Las técnicas culinarias.

El tiempo de realizacion.

La presentacion y estética del proceso.

El sabor y cata del producto final.

PARTE B. (Desarrollo por escrito de un tema)

Se valorara que se considere la introduccion al tema, su justificacion, un indice y un
posible mapa conceptual.

Se tendrd en cuenta el tratamiento de todos los epigrafes del tema, y que los
contenidos se ajusten al temario explicitado en la convocatoria.

Se valorara la organizacion logica y clara de cada punto atendiendo al indice
propuesto.

Se considerara la relacion con otros temas del curriculum y su referencia a la
legislaciéon nacional y autonémica.

Se valorarda la originalidad, creatividad y modernidad en el tratamiento y la cita de
autores, referencias bibliograficas y paginas web consultadas.

Se valorara la existencia de una conclusion y valoracion personal.

SEGUNDA PRUEBA. Prueba de aptitud pedagogica.

PARTE A. Presentacién de una programacion didactica.

Se consideraran los siguientes criterios de evaluacion:

La existencia de una Introduccién genérica y un posible indice de desarrollo.

La explicitacion de objetivos, contenidos, metodologia, criterios y procedimientos de
evaluacion y calificacion.

El tratamiento de atencion al alumnado con necesidades especificas de apoyo
educativo.

PARTE B. Preparacion y exposicion oral, de una unidad didactica ante el tribunal.

Se valoraran las consideraciones siguientes:

¢ Contextualizacion en el conjunto de la programacion.
Expresion de los objetivos de aprendizaje.

Descripcion de los contenidos.

Existencia de criterios y procedimientos de evaluacion.
Metodologia de trabajo



e Debate sobre la programacion didactica con el Tribunal.
e Concrecidn y correccion en las contestaciones dadas.
e Aportacion de argumentos y datos actualizados respecto de la exposicién oral.

Se podrd utilizar el material expositivo tradicional (pizarra, tiza,...) y cualquier equipamiento
informatico o de la tecnologia de la comunicacion que desee aportar y usar el opositor.
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